
Classic Caesar
Little gem | gegrilde kip | ansjovis | 

kipbacon | croutons | Parmezaan | ei | 
Caesardressing

of

Kokos curry soep vegan
Kokosmelk | noodles | paksoi | shiitake

GROEPSMENU

Huisgemaakte tonijnsalade
Huisgemaakte tonijnsalade | rode ui |

gekookt ei | zuurdesembrood

of

Naanbrood baba ganoush vega 
Baba ganoush | pompoen | dadels |
vijgen | pittenmix | sriracha crème

of

Kroketten
Twee van Dobben rundvleeskroketten | 

landbrood | mosterd

€23.50 p.p.

LUNCH

Voorgerecht

Broodjes

	
                Bevat gluten 	             Bevat noten
	
               Bevat lactose	              Bevat pinda’s
	

Alle gerechten kunnen sporen van andere allergenen bevatten. 
Kruisbesmetting van allergenen in onze keuken is niet 100% uit te 

sluiten. Vertel onze medewerkers als u allergieën of dieetwensen heeft.



Runder carpaccio
Dungesneden rundvlees | Parmezaan |

rucola | pittenmix | truffelmayonaise

of

Oosterse zalm ceviche
Zalm | mango | tomaat | rode ui |

peper | koriander | wasabi kroepoek

of

Oosterse pompoen ceviche vegan
Pompoen | mango | tomaat | rode ui |
peper | koriander | wasabi kroepoek

GROEPSMENU

Gebakken kabeljauw                     
Pasta riso | zeevruchten |

doperwten | witte wijnsaus
Wijntip: Tenuta  Sant’Antonio Soave

of

Gnocchi Puttanesca vega                      
Licht pittige tomatensaus |

Parmezaan | rucola
Wijntip: MIP Classic Rosé

of

Classic Strandzuid kipsaté
Kippendij | pittige boontjes | 

cassave | satésaus | friet van Frietboutique

Chef’s favorite

€39.50 p.p.

DINNER

Voorgerecht

Hoofdgerecht

Dessert


